
DA CONDIVIDERE PRIMI

PARMIGIANA DI MELANZANE

15€

INVOLTINI SPECK E SCAMORZA

BRUSCHETTE CLASSICHE

ANTIPASTI

TRIS DI MARE

INSALATA DI MARE

GAMBERI AL BRANDY

CARPACCIO DI ANGUS

Carpaccio di salmone, tonno e pesce spada,
marinati con olio, limone, aglio e prezzemolo.

insalata di mare alla catalana con polpo, seppia,
gamberetti e cozze con emulsione di olio e
limone.

Gamberi saltati in padella e sfumati al
brandy, dal gusto delicatamente aromatico.

Carpaccio di Angus con rucola, pomodorini e
scaglie di Grana, condito con olio e aceto di mele.

Cozze fresche al vapore con aglio, prezzemolo, 
pepe nero e limone, servite con crostoni di pane.

DIPPERS DI PATATE FRITTE

CRUDO E BUFALA

FOCACCIA

VERDURE GRIGLIATE

IMPEPATA DI COZZE

15€

12€

12€

12€

6€

6€

4€

5€

10€

5€

8€

SPAGHETTI ALLE VONGOLE

Spaghettone alle Vongole Veraci, sfumati al
vino bianco, aglio, olio e prezzemolo fresco.

CALAMARATA AGLI SCAMPI

Calamarata al sugo di scampi con pomodorini,
aglio, olio e prezzemolo.

CACIO E PEPE DI MARE 

Spaghetti mantecati al pecorino romano e pepe
nero, con tartare di tonno rosso.

FUSILLI ALLA PUTTANESCA

Fusilli con salsa di pomodoro fresco, capperi,
olive, acciughe, peperoncino, aglio e prezzemolo
fresco.

SECONDI

TONNO SCOTTATO AL SESAMO

Tonno in crosta di sesamo, servito con salsa
salmoriglio a base di olio EVO, limone, aglio ed
erbe aromatiche.

POLPO GRIGLIATO

Tentacolo di polpo alla griglia servito su vellutata
di crema di patate, con chips croccanti di porro e
sesamo tostato.

GRIGLIATA DI MARE 

Grigliata di mare con seppie, tentacoli di polpo e
gamberi, servita con olio extravergine d'oliva e
limone.

ENTRECÔTE DI MANZO

Entrecôte di manzo con rucola, grana e datterino
giallo.

SALSICCIA DI PULEDRO

Salsiccia di puledro con contorno di patate al
forno.

14€

16€

16€

12€

18€

16€

25€

20€

12€

FRITTURA DI MARE

Selezione di calamari e gamberi in fragrante 
frittura di mare.

13€



PIZZE ROSSE

MARGHERITA 7€

1

Pomodoro Mutti DOP, mozzarella fior di latte,
basilico.

NAPOLI

Pomodoro Mutti DOP, mozzarella fior di latte,
capperi e acciughe.

4 STAGIONI

Pomodoro Mutti DOP, mozzarella fior di latte,
carciofi, pancetta, funghi e olive.

DIAVOLA

Pomodoro Mutti DOP, mozzarella fior di latte,
salame piccante.

BUFALINA

Pomodoro Mutti DOP, mozzarella di bufala e
basilico.

TONNO E CIPOLLA

Pomodoro Mutti DOP, mozzarella fior di latte,
tonno e cipolla di Tropea.

VALTELLINA

Pomodoro Mutti DOP, mozzarella fior di latte,
bresaola e scaglie di Grana Padano.

PARIGINA

Pomodoro Mutti DOP, mozzarella fior di latte e
prosciutto crudo in uscita.

VEGETARIANA

Pomodoro Mutti DOP, Mozzarella fior di latte,
zucchine, melanzane e funghi.

WÜRSTEL

Pomodoro Mutti DOP, Mozzarella fior di latte e
würstel.

LA SOLITA

Mozzarella fior di latte, pancetta pepata,
stracciatella di Andria e patate.

PATATE E NORCIA

Mozzarella fior di latte, patate e salsiccia di
Norcia.

CICCIO

CICCIO GIACAMO

Pesto di basilico, stracciatella di Andria,
pomodori ciliegini, olive tagiasche e pomodori
secchi.

CICCIO PALAMB

Mozzarella di bufala, prosciutto crudo, pomodori
ciliegini e rucola.

PIZZE SPECIALI

PORCINA

Crema di funghi porcini, mozzarella fior di latte,
pancetta pepata, rucola e verdure in pastella.

MARTINA FRANCA

Crema di zucca, mozzarella fior di latte,
capocollo di Martina Franca, burrata di Andria
e tarallo sbriciolato.

BLUE MARLIN

Crema di zucchine, mozzarella fior di latte,
polpo grigliato e chips di zucchine.

MEDITERRANEA D’AUTORE

Mozzarella affumicata, datterino rosso, datterino
giallo, olive tagiasche in cottura e tartare di
tonno rosso in uscita

8€

9€

8€

10€

9€

12€

9€

9€

8€

13€

10€

12€

12€

15€

15€

16€

18€

CRUDAIOLA

Mozzarella fior di latte, pomodorini, rucola e
scaglie di Grana Padano.

9€

BACON E FORMAGGIO

Pomodoro Mutti DOP, Mozzarella fior di latte,
bacon e fromaggio francese.

9€

PIZZE BIANCHE



DOLCI

TIRAMISÙ

BEVANDE
ACQUA NATURALE 1L

ACQUA FRIZZANTE 1L

2€

3€

2€

COCA-COLA IN VETRO

COCA-COLA ZERO IN VETRO

FANTA IN VETRO

BIRRE ALLA SPINA

TUBORG 0.20 

TUBORG 0.40 

BIRRE 

NASTRO AZZURRO

BECKS

CORONA

CORONA ZERO

BJORNE

VINI BIANCHI

CHARDONNAY PUGLIA IG SAN MICHELE

PRELUDIO N.1 CHARDONNAY DOC RIVERA

VINI ROSATI

TRAMARI ROSÈ DI PRIMITIVO SALENTO IGP

SUSUMANIELLO IGP SAN MICHELE

VINI ROSSI

PRIMITIVO PUGLIA IGP SAN MICHELE

3€

3€

2.50€

5€

2.50€

2.50€

4€

4€

4€

18€

22€

24€

18€

20€

ICHNUSA NON FILTRATA 4€

BOLLICINE

BLANC DE BLANCS BRUT SAN MARTINO 18€

COPERTO 2€

CHEESECAKE FRUTTI DI BOSCO\LOTUS

5€

5€
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